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 المؤهلات العلمية: 

)قسم   .1 زراعية  علوم  الزراعةائغذصناعات  بكالوريوس  كلية  من  وألبان(  المنوفية  -ية  مايو   -جامعة 
 بتقدير جيد جداً مع مرتبة الشرف.  -م 2004

 . م 2009 -جامعة المنوفية  -ماجستير في العلوم الزراعية من كلية الزراعة .2

 . م 2014 -جامعة المنوفية –دكتوراه في العلوم الزراعية من كلية الزراعة  .3

 الوظيفة الحالية: 

   جامعة المنوفية.  -كلية الزراعة -الألبان و تكنولوجيا الاغذية و بقسم علوم أستاذ الألبان 
 قائم بعمل رئيس قسم علوم وتكنولوجيا الألبان.  -1

 . مدير مركز الخدمة العامة _ كلية الزراعة -2

 مدير وحدة نشاط منتجات الألبان  _ مركز الخدمة العامة_ كلية الزراعة  -3

 

 الوظائف السابقة: 

إلى    م 2005في الفترة من    -جامعة المنوفية  –كلية الزراعة    -الألبانصناعات غذائية و  معيد بقسم   .1
 . م2009

بقسم   .2 مساعد  غذائيةمدرس  الزراعة  -الألبانو    صناعات  من    -كلية  الفترة  في  المنوفية  جامعة 
 . م2013إلى  م2009

إلى    م 2014جامعة المنوفية في الفترة من    -كلية الزراعة  -الألبانو    صناعات غذائيةمدرس بقسم   .3
 . م2020

 

 . الزراعةكلية  _ مركز الخدمة العامة_ الألبان  نشاط منتجات  مدير وحدةمساعد  .4



البحوث التي تم  
 نشرها: 

تأثير المحتوى الدهني على خصائص الجبن الدمياطي وذلك تم نشره بكتاب المركز الدولي للبحوث   .1
 م. 2009إبريل   9-7والاستشارات )كومبيصل( الإسكندرية في الفترة من 

 م . 2014تم نشره بمجلة المنوفية للبحوث الزراعية   -الكشك كغذاء وظيفي .2

 م . 2017الخصائص الفيزوكيميائية و الحسية للكشك المدعم بالبكتيريا المكبسلة الداعمة للحيوية  .3

 . م 2018 إنتاج جبن قريش وظيفي جديد  .4

 م. 2019 كشك البروبيوتك المصري كوسيلة ناقلة للمكونات الوظيفية )الكركميين(  .5

 م. 2019 ك الحيوي الكشتحضير وخصائص مجروش    .6

 م. 2020 كشك البروبيوتك المدعم بمستخلصات نباتات طبية كمضادات للأكسدة .7

 م. 2020 إنتاج جبن قريش صحي بإضافة مسحوق الرمان كمكمل غذائى .8

 . م2020 الخواص الكيميائية والميكروبيولوجية لجبن الريكوتا المدعم بالكركمين والبيفيدوبكتريا .9
 

المؤتمرات والندوات  
 التي شاركت فيها: 

 

 المشروعات والمؤتمرات:  
 

 . السنوي للجامعةخدمة البيئة وتنمية المجتمع  ر قطاعمؤتمالمشاركة الفعالة في  -1

وتكنولوجياحضور   -2 لعلوم  العاشر  المصري  للزراعة  المؤتمر  الدولي  بالمركز  عقد  الذي    -الألبان 
 م. 2007نوفمبر  21-19القاهرة في الفترة من   -الدقي

التاسع حضور   -3 العربي  والمعرض  والقدرة    المؤتمر  الإنتاج  جودة  بين  الغذائية  الصناعات  )حول 
والاستشارات   للبحوث  الدولي  بالمركز  من    )كومبيصل(التنافسية(  الفترة  في  إبريل    9-7الإسكندرية 

 وتم عرض بحث بعنوان تأثير المحتوى الدهني على خصائص الجبن الدمياطي.  م2009

 حضور الجمعية المصرية لعلوم الألبان و التي تعقد سنوياً في شهر أبريل بصورة منتظمة -4

الألبانحضور   -5 وتكنولوجيا  لعلوم  الثانى عشر  المصري  الفترة من    -   المؤتمر  في    11  -9القاهرة 
 م. 2015نوفمبر 

)الشخصية الابداعية     المؤتمر  العلمى الدولى  الرابع لكلية التربية النوعية جامعة المنوفيةحضور   -6
 م. 2016مارس  17 -16خلل الفترة من  -منطلق لمستقبل التعليم النوعى(  

)الإقتصاد المنزلي و قضايا    العربي الثامن عشر للإقتصاد المنزلي  –المؤتمر الدولي الرابع  حضور   -7
 .   2016أبريل    6-5التنمية( من 

في   -8 الخامس  المشاركة  الدولي  المنزلي  –المؤتمر  للاقتصاد  عشر  التاسع  أكتوبر    17-16  العربي 
2017   . 

 م. 2018القاهرة نوفمبر   -  المؤتمر المصري الثالث عشر لعلوم وتكنولوجيا الألبانحضور   -9

فىالمشاركة   -10 الزراعية  كمحاضر  الزراعية    القافلة  للإدارة  بتاريخ   بمنوف المتجهة 
 م. 24/10/2016

الزراعية   -11 للإدارة  المتجهة  الزراعية  القافلة  فى  كمحاضر  بتاريخ   بمنوف  المشاركة 
 . م 2017/ 4/9



فى   -12 كمحاضر  الزراعيةالمشاركة  الزراعية    القافلة  للجمعية  بتاريخ   بالباجورالمتجهة 
 م. 4/12/2017

فى   -13 كمحاضر  الزراعية المشاركة  الزراعية    القافلة  للجمعية  الكوم  المتجهة    5  بتاريخ بشبين 
 م3/2018/
 

 داخل القسم العلمي .  جهيز المعاملتالمشاركة في  -14

 
في   -15 الاعمالالمشاركة  ريادة  اقيمت    دورة  اسبوع    التي    م 2022لعام    فبرايرفي شهر  لمدة 

 . التابعة لبرنامج مسار 

 
 
 

 الحصول على الدورات التالية: 

  

 . م5/2025/ 14الي  13 خلال الفترة منالاداراة الجامعية  -1

 .م18/2/2025إلى 17خلال الفترة من  التقويم الذاتي لمؤسسات التعليم العالي -2

 .م21/2/2025إلى  20خلال الفترة من مباديء التوصيف وكتابة البرامج والمقررات  -3

 .م24/2/2025إلى  23خلال الفترة من  المراجعات الداخلية وتقويم الاداء -4

  م.5/2025خلال الفترة التحول الرقمي  -5

 مهارات الاتصال في أنماط التعليم المختلفة.  -6

 الساعات المعتمدة.  -7

 مهارات العرض الفعال.  -8

 تنظيم المؤتمرات العلمية.  -9

 معايير الجودة في العملية التدريسية.  -10

 الجوانب المالية والقانونية فى الاعمال الجامعية.  -11

 التخطيط الاستراتيجى.  -12

 الناس. ادارة  -13

 . استخدام التكنولوجيا في التدريس -14

 سلوكيات المهنة .   -15

 النشر العلمي .  -16

 نظم الأمتحانات و تقويم الطلاب .  -17

 اخلاقيات البحث العلمي .  -18

 التخطيط الاستراتيجى.  -19



 ادارة الناس.  -20

 اتخاذ القرارات وحل المشكلات.  -21

 الجامعة والمجتمع.  -22

 ادارة الوقت.  -23

 . الخرائط الذهنية -24

 

شهادات أخرى تم  
 الحصول عليها: 

 . م 2024_ دكتوراة مهنية في التغذية العلاجية _ جامعة اكسفورد .1

 . م 2025_  ماجستير مهني في الصحة النفسية _ جامعة اكسفورد .2

 )حاسب ألي(   .ICDLشهادة  .3

 . )حاسب ألي( MICITشهادة  .4

 )لغة إنجليزية(. TOFELشهادة  .5

 

 

المواد التي أقوم  
 بتدريسها  

 

 الأولي:  مقررات الدرجة العلمية الجامعية

 

 للأغذية والألبان.  ( التقنية الحيوية312)غ ل  .1

 ( مراقبة الجودة اللبن ومنتجاتة . 322)ل  .2

 ( ميكروبيولوجيا منتجات الألبان. 404)ل  .3

 ( ألبان خاصة . 441)ل  .4

 ( ألبان مكثفة ومجففة. 424)ل  .5

 ( أسس صناعات غذائية وألبان.  403)غ ل .6

 .سائل ومعاملاتةال بن ل( ال301)ل  .7

 ( مشروع التخرج في علوم التصنيع الغذائي والألبان.450)غ ل  .8

 

     

 : الدراسات العليامقررات   

 ( ميكروبيولوجيا الالبان. 631)ل  -1

 . اللبن السائل (  611)ل  -2

 ( منهجية البحث العلمي في تكنولوجيا الألبان.  602)ل  -3

 ( مراقبة جودة اللبن ومنجاتها والتشريعات اللبنية. 633)ل  -4

 مناقشات  -5

 بحث  -6
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 الجوائز التي تم الحصول عليها: 

علي   -1 الذهبيةالحصول  الكشك    الميدالية  رقائق  انتاج  التراثيةفي  الاغذية  رعاية    بمسابقة  تحت  بمصر  والمقامة 
 م. 2022مارس  26  -25منظمة اليونيدو ومنظمة الفاو بالتعاون مع وزارة التجارة والصناعة  

الفضيةالحصول علي   -2 القريش    الميدالية  الجبن  انتاج  التراثيةفي  والمقامة بمصر تحت رعاية    بمسابقة الاغذية 
 م. 2022مارس  26-25منظمة اليونيدو ومنظمة الفاو بالتعاون مع وزارة التجارة والصناعة   

  بمسابقة الاغذية التراثيةفي انتاج كلا من السمن الطبيعي والكشك الصعيدي    الميدالية البرنزيةالحصول علي   -3
مارس   26-25والمقامة بمصر تحت رعاية منظمة اليونيدو ومنظمة الفاو بالتعاون مع وزارة التجارة والصناعة  

 م. 2022

 م. 2025 للمشروعات التطبيقيةمن الفئة الرابعة   جائزة الجامعةالحصول علي  -4

 


