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 :دهن اللبن  -2

 أهميتة الغذائية  -

 التركيب الكيماوى  -

 (التاكسد    -التزنخ        ب -أ)  فساد دهن اللبن    -

 

 : بروتينات اللبن -1

 أهميتة الغذائية  -

 انواعها وخصائصها  -

 التركيب الكيماوى  -

 دورها فى صناعة الألبان -

 

 : (اللاكتوز ) سكر اللبن  -3

 اهميتة الغذائية  -

 التركيب الكيماوى  -

 ظاهرة عدم تحمل سكر اللاكتوز -

 استخدام اللاكتوز فى الصناعة  -

 

 : الاملاح المعدنية -4

 اهميتها  -

 أهم الاملاح المعدنية فى اللبن  -

 دور الاملاح المعدنية فى الصناعات الغذائية  -

 

 : ميكروبيولوجيا الالبان -2

 اهم الميكروبات باللبن الخام والعوامل المؤثرة عليها  -

 الميكروبات المرضية التى قد تنتقل عن طريق اللبن للانسان -

 الميكروبات المفيدة فى الصناعات اللبنية   -

 


