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ـــعنـاوي   ( 203. غ)  تكنولوجيـا الليــوم والأسـمال والــ واج  الموضــوعاا الثيةيـة لل ــلخ والبا ـة ث
والســا م والبـا  ثسسـم علـوم وتكنولوجيـا الأغذيـة  - ت ـني  غـذا  شـعثة  لـ ل لثـة المسـتوا الةا
 :ميم  ميم  عل  ال ي . ثت ريسها ثسسمنا  

 التركيب الكيميائى للحوم -1
 وتينات والدهون والفيتامينات والعناصر المعدنية والعوامل التى تؤثر على هذا التركيبللحوم من البردراسة تركيب ا

 حفظ اللحوم -2
 .طرق الحفظ المختلفة وأهم مميزات وعيوب كل طريقة وتأثيرها على القيمة الغذائية للحوم

 لحومفساد ال -3
 وطرق الوقاية من الفساد لحوملمختلفة لوالتغيرات ا عوامل والطرق المختلفة للفسادالو اللحومفساد 

 قطعيات اللحوم -4
 دراسة قطعيات اللحم فى الحيوانات المختلفة وتحديد مكان تواجدها وتركيبها الكيميائى ومميزات وعيوب كل قطعية 

 سماكحفظ الأ -5
 .سماكللأ ذائيةالغ القيمة على وتأثيرها طريقة كل وعيوب مميزات وأهم المختلفة الحفظ طرق

 الفيتامينات فى الأسماك -6
  اجدها فى الأسماك وأهميتها الغذائيةونسبة توالمختلفة أنواعها 

 التركيب الكيميائى للأسماك -7
 التركيب على تؤثر التى والعوامل المعدنية والعناصر والفيتامينات والدهون البروتينات من الأسماك تركيب دراسة

 فساد الأسماك -8
 الفساد من الوقاية وطرق اكسمللأ المختلفة والتغيرات للفساد المختلفة والطرق والعوامل الأسماك ادفس

 


