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لبلحـة المســتوا  مقـرر محــا ال الــناعا  اليذا يـة الموضـوعا  الحثييـة للبــال وال اــة حــعنـاوي  
شـترا  مـق قسـم حالإ علـوم وتكنولوجيـا الأغذيـة قسـموال ـا  ح - (212ل .غ)اليانى شعحة عامـة

 :ىتالكالهى و ثم  على ال ي  مثم  م.   قسمناح، والقا م حت ريسها  ا حلعلوم وتكنولوجيا الأ 
 ات الذائبة فى الماءيتامينالف -1

 وأعراض النقص وتأثير الزيادة منها فى الجسم ومصادرها الغذائية وأهميتها الغذائية فى الجسم أنواعها 

 ائبة فى الدهنالفيتامينات الذ -2
 وأعراض النقص والزيادة منهاومصادرها الغذائية وأهميتها الغذائية فى الجسم  هاأنواع

 ى الأغذيةالعناصر المعدنية ف -3
 الأملاح المعدنية ومصادرها الغذائية وأهميتها الغذائية فى الجسم وأعراض النقص والزيادة منها

 فساد الأغذية -4
 والتغيرات المختلفة للأغذية وطرق الوقاية من الفساد عوامل والطرق المختلفة للفسادالتعريف فساد الأغذية و

 تجميدحفظ الأغذية بال -5
 جميد وتأثير التجميد على القيمة الغذائيةبالت الأغذية حفظ خطواتالتعريف والأساس العلمى وطرق التجميد و

 

 


