
 الموضوعات البحثٌة المقترحة فى مادة

 هندسة حفظ الأغذٌة

 شعبت هنذضت زراعيت –انمطتىي انثبنث 

  )>8<00>0>0;000=7 (انقبئم ببنتذريص           د. محمىد حطن كشك

 (  9>:00>0;7;0;=7د.ضعيذ فتحً انطيطً    ) مشترك مع        

 انمىضىع الاول

عملٌات حفظ الأغذٌة و العملٌات المختلفة التً تجري علٌه للتحكم عمل دراسة استخدامات الهواء فً 

 والتوضٌح بالمعادلات والرسم  فً خواصه

 انمىضىع انثبني

ً لتجفٌف طن شرائح التفاح و التوضٌح بالمعادلات لحساب معدلات التحمٌل و  عمل تصمٌم لمجفف شمس

سً و تأثٌر هذه الطرٌقة على خواص معدلات التجفٌف ورسم منحنٌات التجفٌف و مساحة المجمع الشم

 والرسم الهندسً الجودة لشرائح التفاح

 انمىضىع انثبنث

عمل تصمٌم لمجفف ٌستخدم طاقة البٌوجاز لتجفٌف طن من العنب و التوضٌح بالمعادلات لحسابات 

ثٌر الطاقة المطلوبة من البٌوجاز و حسابات التجفٌف و رسم منحنٌات التجفٌف و اشتراطات الأمان وتأ

 والرسم الهندسً طرٌقة التجفٌف علً الجودة

 انمىضىع انرابع

ً انصىرة انطبزجت عمهيت انتبريذ )   (Coolingمن أهم عمهيبث حفظ انمنتجبث انسراعيت ف

 حطبببث انتبريذ ببنثهج  -

 مكىنبث دورة انتبريذ  -

ً انضغظ والانثبنبيب - ً منحن  دورة انتبريذ عه

 تصميم دورة انتبرد  -

 مثبل تىضيحً -

 انمىضىع انخبمص



 .درجت مئىيت 5عنذ درجت حرارة  طن 011تصميم غرفت تبريذ نمحصىل فبكهت ضعتهب   

 حطبة الاحمبل انحراريت انذاخهيت -

 انخىاص انحراريت نهمنتج -

 حطبة الاحمبل انحرايت انخبرجيت -

 (معبمم الأداءحطبة قذرة انمىتىر وكفبءة غرفت انتبريذ ) -

-  ً   مثبل تىضيح

 انمىضىع انطبدش

 تتضمن بعض منتجبث انخضرعمهيت تجميذ عمم دراضت ن

 معبدنت بلانك نعمهيت انتجميذ -

 معبدنت بلانك انمعذنت نحطبة زمن انتجميذ -

 طرق انتجميذ  -

 أنىاع انمجمذاث -

 أمثهت تىضيحيت -
 


